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VINIFLE, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT gxcﬂo&}
GRAND VIN DE BOURGOGNE
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GIVRY "CHAMP LA DAME"
MAISON ALBERT BICHOT

MELI

Bourgogne Pinot Noir
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Givry occupe une position centrale dans la Cote Chalonnaise. L'aire
géographique de I'appellation s’étend sur trois communes a 6 km au sud
de Mercurey : Dracy-le-Fort, Givry et Jambles.

La nature des sols (bruns calcaires ou calciques issus de l'altération des
calcaires du jurassique) donne naissance a une appellation souvent
comparée a Volnay.

Le Givry rouge aurait été le vin préféré d’Henri IV.

Vendanges manuelles, tri des raisins a l'arrivée en cuverie.
Macération fermentaire en cuves inox thermorégulées durant 16 a 20

jours.
Elevage en f(its de chéne (15 a 20% de f(t neuf) durant 12 a 14 mois.

Bouquet trés frais aux parfums de fruits rouges et noirs (fraise, mre...)
associés a un soupgon d'épices. Sa charpente aux tanins un peu fermes
dans sa prime jeunesse s'assouplit agréablement aprés 2-3 ans de garde
pour donner un vin équilibré, charnu et délicat. Belle finale tres fruitée.

Servir a 15-16°C.
A déguster jeune sur le fruit ou a garder 3 a 5 ans et plus.

Viandes rouges grillées, roties ou en sauce
Fromages moyennement corsés

Wine Enthusiast : 90/100 (2018)

www.albert-bichot.com
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