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ruit d’'une démarche initiée depuis prés de 20 ans, les cuvées
des domaines de Cote d’or et de Céte chalonnaise de la
maison beaunocise sont désormais certifiées bio.

C'est une puiszante lame de fond qui ne cesse de prendre de l'ampleur
depuis des années. La prize de conscience de la nécessité de cultiver
differemment, avec une attention sincére au vivant et a la terre qui le porte.
Cui mais woila, en avoir conscience, c'est hien, le faire c'est mieux et |e faire
savoir, c'est nécessaire. Motamment aupres des clients du monde entier qui
voient souvent dans les labels hio une condition d'entrée sine qua non sur
leurs marches. C'est hien dans cette optigue que la maison Albert Bichat a
decide d'afficher désormais sur les vins de certains de ses domaines ce
sezame. Le tout, sans trompette ni fanfare. "Mous n'allons pas vous dire
gue les vins bio sant meilleurs, ils sont simplement le temoignage d'une
orientation pour une witiculture durable” confie Albéric Bichot, Béme
generation a la téte de I'entreprise fondee en 1831, "Le hio constitue une
voie parmi d'autres pour y parvenir”. Depuis deux decennies, le travail des
sols a ete entierement restructure, labours et griffages ayant notamment
repris leur place ancestrale. Pour le regisseur Christophe Chauvel, cet
engagement conduit & "davantage d'expressivite et de differenciation des
vins". La philozophie genérale, elle, reste inchangée avec des vwins qui
presentent plutdt des profils delicats.

Un millésime 2018 de helle facture

La maison Bichot organisait recemment une e-degustation pour pauvair
justement présenter certaines de ses cuvees bio sur 2018, Parmi elles,
certaines de Cote chalonnaise du domaine Adelie. Un Mercurey hlanc "les
Champs-Michaux" d'une approche facile, pas tres complexe mais d'une
interessante rondeur portee par des notes florales et d'agrumes. Un vin
provenant d'une parcelle a2 350 metres d'altitude orientée nord-ouest qui lui
permet de conserver une fraicheur appreciable en fin de bouche. Le
Mercurey ler cru rouge "Champs Martin® retranscrit pour sa part la
generosite de cette parcelle salaire, avec un fruité mir et une matiére
relativernent dense.

'l ne fallait retenir gue 2 cuvees, une de chague couleur, nul doute que le
EBeaune "Clos des Mouches” blanc aurait droit de cité. Situe en altitude (330
metres), en miliewhaut de coteau sur un sous-sol d'argile presque
affleurant, il s'avére profond et complexe au nez en dépit d'un boise encore
un peu present. De la matiere en bouche et surtout une finale pleine d'eclat
dotée d'une allonge magistrale. Une trés jolie reussite. Tout camme le 28
Wosne-Fomanee 1er cru”les Malconsorts® du domaine du Clos Frantin. Un L 1 WL
nez entétant qui évalue en permanence dans le verre, oscillant entre floral, '

epices et fruits noirs frais. Le toucher de bouche est d'un beau soyeux en —
attague mais ne pensez pas le hoire de suite. Iy a de la matiere ici et il lui -
faudra au maoins &6 ans pour s'assouplir,
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